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MF1063_3 Ofertas Gastronómicas

 DURACIÓN

 80 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en el Módulo Formativo MF1063_3 Ofertas gastronómicas, regulado
en el Real Decreto 1526/2011, de 31 de Octubre, por el que se establece el Certificado de
Profesionalidad HOTR0110 Dirección y Producción en Cocina. De acuerdo a la Instrucción de
22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la formación
aportada por las personas solicitantes de participación en el procedimiento de evaluación y
acreditación de competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o
vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una entidad participante
del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito de la hostelería y turismo, es necesario conocer los diferentes campos en la
dirección y producción en cocina, dentro del área profesional de restauración. Así con el
presente curso se pretende aportar los conocimientos necesarios para conocer
detalladamente las ofertas gastronómicas.

OBJETIVOS

Analizar la estructura, evolución y tendencias del subsector de restauración.
Determinar la composición y características de ofertas gastronómicas diversas
teniendo en cuenta los parámetros nutritivos, económicos y comerciales que
normalmente se contemplan en el subsector de restauración.
Realizar estudios de precios, propios y de la competencia, de distintas ofertas
gastronómicas y calcular costes de ofertas, platos y materias primas para estimar
posibles precios de dichas ofertas.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de la hostelería y turismo
concretamente en dirección y producción en cocina dentro del área profesional de
restauración y a todas aquellas personas interesadas en adquirir conocimientos relacionados
con las ofertas gastronómicas.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo del Módulo Formativo MF1063_3
Ofertas gastronómicas, certificando el haber superado las distintas Unidades de
Competencia en ella incluidas, y va dirigido a la acreditación de las Competencias
profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación no formal, vía
por la que va a optar a la obtención del correspondiente Certificado de Profesionalidad, a
través de las respectivas convocatorias que vayan publicando las distintas Comunidades
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Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009 de
reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Desarrolla su actividad profesional tanto en grandes como en medianas y pequeñas
empresas, principalmente del sector de hostelería y, en concreto, del subsector de
restauración, pudiendo actuar en los pequeños establecimientos, en muchas ocasiones,
como propietario y jefe de cocina simultáneamente. Aunque su actividad profesional se
desarrolla habitualmente en establecimientos de carácter privado, también puede
desarrollarla en establecimientos públicos, fundamentalmente cuando se ubica en el sector
educativo, sanitario o de servicios sociales. Cuando no actúa por cuenta propia, realiza sus
funciones bajo la dependencia del director del establecimiento, sea éste un hotel u otro tipo
de alojamiento, o un establecimiento de restauración.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: MF1063_3 Ofertas

Gastronómicas

Paquete SCORM: MF1063_3 Ofertas

Gastronómicas

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

MÓDULO 1. OFERTAS GASTRONÓMICAS

UNIDAD DIDÁCTICA 1. FÓRMULAS EN LA RESTAURACIÓN

Definición.1.
Características básicas.2.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. CLASIFICACIÓN DE ESTABLECIMIENTO EN LA RESTAURACIÓN

Tipos de establecimientos:1.
- Caracteristicas mas importantes.1.
- Tipos de servicios.2.
- Procesos basicos.3.
- Estructuras organizativas.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. PROPUESTAS CULINARIAS

Definicion.1.
Caracteristicas.2.
Tendencias alimentarias:3.

- Parametros nutritivos:1.
* Tipos de Componentes de las ofertas.1.
* Los grupos de alimentos.2.
* Peculiaridades de la alimentacion colectiva.3.

- Parametros economicos y comerciales:2.
* La legislacion vigente.1.

- La carta:3.
* Definicion.1.
* Tipologia.2.
* Principios basicos para su diseno.3.
* Merchandising y ofertas de productos.4.

- El menu:4.
* Definicion.1.
* Tipologia.2.
* Principios basicos para el diseno.3.

- Alimentacion familiar y colectiva.5.
- Tecnicas creativas en la realizacion de ofertas gastronomicas.6.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. RELACIONES EXTERNAS CON OTRAS EMPRESAS

Tipos de establecimientos.1.
Definición de alojamientos turísticos y no turísticos.2.
Formulas de estudio de La competencia:3.
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- Ofertas gastronomicas.1.
- Platos.2.
- Materias primas.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. PROCESO EVOLUTIVO EN LA RESTAURACIÓN

Fórmulas y modalidades.1.
Tipos de factores:2.

- Sociales.1.
- Economicos.2.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. MACRO-ECONOMÍA Y MICRO-ECONOMÍA EN LA RESTAURACIÓN

Definición.1.
Diferencias entre ambas.2.
Funciones y estructuras de cada una de ellas.3.
Evolución del subsector en la restauración.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. LOS PRECIOS DE LAS OFERTAS GASTRONÓMICAS

Metodos para el calculo de precios.1.
- El coste del plato:1.

* Definicion.1.
* Componentes.2.
* Documentacion.3.

- El escandallo del producto:2.
* Definicion.1.
* Formulas.2.

- Costes directos e indirectos.3.
- Metodos ofimaticos.4.
- Proyecto de viabilidad de restauraci5.
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